
 
 
 

„Frühling ist, wenn die Seele wieder bunt denkt!“ 
 

Inspiriert vom Frühling haben wir ein buntes Angebot  
an genussvollen Gerichten für sie zusammengestellt. 

Alles ist hausgemacht und wird frisch für sie zubereitet!  
Wir freuen uns auf einen schönen Abend mit ihnen. 

 
 

Unsere Highlights mit frischem Spargel: 
 
SUPPE & VORSPEISE 
 

Spargelcrèmesuppe mit Black-Tiger-Garnele           9,50 
 

Gebackener Spargel (V)                 14,50 
Frankfurter Grüne Sauce | Salat 
 
HAUPTSPEISEN 
 

Spargelsalat mit frischen Erdbeeren               22,50 
gebratene Black-Tiger-Garnelen 
 

Spargelpasta (V)                  23,50 
frische Tagliatelle | Bärlauch-Spargelragoût | Kirschtomaten | Cashewkerne 
 

Spargel im Pfannkuchenmantel               25,50 
Kochschinken | Sauce béarnaise 
 

Frischer Spargel (V)  
zerlassene Butter oder Sauce béarnaise | neue Kartoffeln                22,50 
 

 mit mild geräuchertem Kochschinken  
 & westfälischem, luftgetrocknetem Kernschinken            10,50 
 

 mit Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken             15,00 
 

 
UNSERE EMPFEHLUNGEN ZUM APERITIF 

 
    Martini Berry Floreale - ohne Alkohol -   Martini Fiero Spritz 
Martini | Wild Berry | Soda | Minze | Himbeeren            Martini | Prosecco | Soda 

      0,2 l  8,50             0,2 l  8,50 
 
 

Alle Preise beinhalten das Bedienungsgeld und die gesetzliche Mehrwertsteuer. 



 
 
 
 
 
 
 

SUPPE & VORSPEISEN 
 

Gemischter Vorspeisensalat mit hausgemachtem Dressing (V)   8,50 
karamellisierte Nüsse | Croûtons 
 

Bärlauch-Rahmsuppe                   9,50 
mit gebackener Garnele  
 

Falafel mit frischem Bärlauch (V)               14,50 
Spargelragoût | geschmolzene Tomaten | Ras el-Hanout-Joghurtdip 
 
 
 
HAUPTSPEISEN 
 

Frühlingssalat mit Kikok-Maishähnchenfilets im Parmesanmantel          19,50 
hausgemachtes Dressing | Ei  
 

Gebratenes Skrei-Filet (Winterkabeljau)                 31,50 
Safransauce | tomatisiertes Kartoffelpüree | Blattspinat  
 

Kikok-Maishähnchenbrust                28,50 
Liebstöckeljus | Ofengemüse | Bärlauch-Kartoffelstampf  
 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken               29,50 
Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln | Beilagensalat  
 

Geschmorte Rinderroulade in Rotweinsauce                28,50 
Speck | Zwiebeln | Senf | Apfelrotkohl | abgeschmolzene Kartoffelklöße 
 

Rinderrücken mit Kräutercrumble                  37,50 
Rotweinjus | mediterranes Gemüse | Rosmarinkartoffeln 
 
 
 
DESSERTS 
 

Erdbeer-Rhabarber-Ragoût mit Vanilleeis & Sahne                 10,50 
 

Crème brûlée mit Rhabarbersorbet mit Erdbeerkonfit            12,50 
 
 
 
 

Alle Preise beinhalten das Bedienungsgeld und die gesetzliche Mehrwertsteuer. 


