STOCKBRUGGER

ESSEN.TRINKEN.SEELE BAUMELN LASSEN.

JFRUHLING IST, WENN DIE SEELE WIEDER BUNT DENKT!"

INSPIRIERT VOM FRUHLING HABEN WIR EIN BUNTES ANGEROT
AN GENUSSVOLLEN GERICHTEN FUR SIE ZUSAMMENGESTELLT.
ALLES IST HAUSGEMACHT UND WIRD FRISCH FUR SIE ZUBEREITET!
WIR FREUEN UNS AUF EINEN SCHONEN ABEND MIT [HNEN.

Unsere Highlights mit frischem Spargel:

SUPPE & VORSPEISE

Spargelcremesuppe mit Black-Tiger-Garnele 9,50
Gebackener Spargel (V) 14,50
Frankfurter Griine Sauce | Salat
HAUPTSPEISEN
Spargelsalat mit frischen Erdbeeren 22,50
gebratene Black-Tiger-Garnelen
Spargelpasta (V) 23,50
frische Tagliatelle | Barlauch-Spargelragoit | Kirschtomaten | Cashewkerne
Spargel im Pfannkuchenmantel 25,50
Kochschinken | Sauce béarnaise
Frischer Spargel (V)
zerlassene Butter oder Sauce béarnaise | neue Kartoffeln 22,50
mit mild gerauchertem Kochschinken
& westfalischem, luftgetrocknetem Kernschinken 10,50
mit Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken 15,00
UNSERE EMPFEHLUNGEN ZUM APERITIF
Martini Berry Floreale - ohne Alkohol - Martini Fiero Spritz
Martini | Wild Berry | Soda | Minze | Himbeeren Martini | Prosecco | Soda

0,21 8,50 0,21 8,50

Alle Preise beinhalten das Bedienungsgeld und die gesetzliche Mehrwertsteuer.
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ESSEN.TRINKEN.SEELE BAUMELN LASSEN.

SUPPE & VORSPEISEN

Gemischter Vorspeisensalat mit hausgemachtem Dressing (V)
karamellisierte Nisse | CroGtons

Barlauch-Rahmsuppe
mit gebackener Garnele

Falafel mit frischem Barlauch (V)
Spargelragolt | geschmolzene Tomaten | Ras el-Hanout-Joghurtdip

HAUPTSPEISEN

Frihlingssalat mit Kikok-Maishahnchenfilets im Parmesanmantel
hausgemachtes Dressing | Ei

Gebratenes Skrei-Filet (Winterkabeljau)
Safransauce | tomatisiertes Kartoffelptree | Blattspinat

Kikok-Maishahnchenbrust

Liebstockeljus | Ofengemise | Barlauch-Kartoffelstampf

Wiener Schnitzel vom Kalbsricken
Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln | Beilagensalat

Geschmorte Rinderroulade in Rotweinsauce
Speck | Zwiebeln | Senf | Apfelrotkohl | abgeschmolzene Kartoffelkl6Re

Rinderriicken mit Krautercrumble
Rotweinjus | mediterranes Gemuse | Rosmarinkartoffeln

DESSERTS

Erdbeer-Rhabarber-Ragolt mit Vanilleeis & Sahne

Créme br(lée mit Rhabarbersorbet mit Erdbeerkonfit

Alle Preise beinhalten das Bedienungsgeld und die gesetzliche Mehrwertsteuer.
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